
Możliwość działalności lokali gastronomicznych od 18 maja 2020r.

Od 18 maja 2020 r. mogą działać lokale gastronomiczne, pod warunkiem przestrzegania reżimu
sanitarnego.  Tam gdzie to  jest  możliwe,  zaleca  się  tworzenie ogródków na świeżym powietrzu,  w
których może być prowadzona sprzedaż gastronomiczna, a więc również sprzedaż np. piwa.

Wynika  to  z  rozporządzenia  Rady Ministrów z  dnia  16  maja 2020 r.  w sprawie  ustanowienia
określonych ograniczeń, nakazów i zakazów w związku z wystąpieniem stanu epidemii (Dz. U.
poz. 878)

§ 7 ust. 4.

Od dnia 18 maja 2020 r. do odwołania prowadzenie przez przedsiębiorców w rozumieniu przepisów
ustawy  z  dnia  6marca  2018  r.  –  Prawo  przedsiębiorców  oraz  przez  inne  podmioty
działalności:1)polegającej na przygotowywaniu i podawaniu posiłków i napojów gościom siedzącym
przy stołach lub gościom dokonującym własnego wyboru potraw z wystawionego menu, spożywanych
na miejscu (ujętej w Polskiej Klasyfikacji Działalności w podklasie 56.10.) związanej z konsumpcją i
podawaniem  napojów  (ujętej  w  Polskiej  Klasyfikacji  Działalności  w  podklasie  56.30)  –  jest
dopuszczalne,  pod  warunkiem  zapewnienia,  aby  w  lokalu  oraz  w  ogródku  gastronomicznym
rozumianym jako wyznaczone miejsce do sezonowego użytkowania dla celów gastronomicznych, w
których jest prowadzona ta działalność, lub w wydzielonej strefie gastronomicznej sali sprzedaży w
przypadku  stacji  paliw  płynnych  w rozumieniu  art.3  pkt  8  ustawy  z  dnia  10  stycznia  2018  r.  o
ograniczeniu handlu w niedziele i święta oraz w niektóre inne dni (Dz. U. z 2019 r. poz. 466) lub w
ogródku gastronomicznym stacji paliw w przypadku stacji paliw płynnych w rozumieniu art.3 pkt 8 tej
ustawy,  znajdowała  się  nie  więcej  niż  1osoba  na  4  m  2  powierzchni  dostępnej  dla  klientów,  z
wyłączeniem obsługi.

56.10.A Restauracje i inne stałe placówki gastronomiczne

Podklasa ta obejmuje przygotowywanie i podawanie posiłków gościom siedzącym przy stołach lub
gościom  dokonującym  własnego  wyboru  potraw  z  wystawionego  menu,  bez  względu  na  to  czy
spożywają oni przygotowywane posiłki na miejscu, biorą je na wynos czy są im dostarczane.

Podklasa ta obejmuje działalność:

− restauracji,

− kawiarni,

− restauracji typu fast food,

− barów mlecznych,

− barów szybkiej obsługi,

− lodziarni,

− pizzerii,

− miejsc z żywnością na wynos,

−  restauracyjną  lub  barową  prowadzoną  w  środkach  transportu,  wykonywaną  przez  oddzielne
jednostki.

Podklasa ta nie obejmuje:



− sprzedaży detalicznej żywności z automatów, sklasyfikowanej w 47.99.Z,

− gastronomicznej działalności usługowej, sklasyfikowanej w 56.29.Z.

56.30.Z Przygotowywanie i podawanie napojów

Podklasa ta obejmuje przygotowywanie i podawanie napojów do konsumpcji na miejscu.

Podklasa ta obejmuje działalność:

− barów,

− tawern,

− koktajlbarów,

− dyskotek (serwujących głównie napoje),

− piwiarni i pubów,

− sklepów z kawą,

− pijalni soków owocowych,

− sprzedawców napojów w ruchomych punktach,

−  przygotowywania  i  podawania  napojów  w  środkach  transportu,  wykonywaną  przez  oddzielne
jednostki.

Podklasa ta nie obejmuje:

− odsprzedaży opakowanych  lub  gotowych napojów,  sklasyfikowanej  w odpowiednich  podklasach
działu 47,

− sprzedaży detalicznej napojów z automatów, sklasyfikowanej w 47.99.Z,

−  działalności  dyskotek  i  sal  tanecznych,  z  wyłączeniem  serwujących  napoje,  sklasyfikowanej  w
93.29.Z.

http://dziennikustaw.gov.pl/DU/2020/878

Wytyczne sanitarne dla lokali gastronomicznych: 

https://businessinsider.com.pl/firmy/dla-firm/restauracje-otwarte-od-18-maja-zasady-dzialania/hp96l39

http://dziennikustaw.gov.pl/DU/2020/878
https://businessinsider.com.pl/firmy/dla-firm/restauracje-otwarte-od-18-maja-zasady-dzialania/hp96l39

